“La calidad nunca es una casualidad, siempre es el
resultado de un esfuerzo sincero. Estamos seguros
que es la mejor eleccién entre todas las
alternativas”.

1=~ MENU 2

ENTRANTES | zgnahorias alifiadas

Surtido ibérico :

- Jamén ibérico de bellota
- Queso puro de oveja curado

- Chicharrones jerezanos de
“La Piedra”

Paté de gambas con espdrrago

Crujientes de queso, puerroy
i gambas con reduccion de PX

PRIMER | Arroz del “sefiorito” (pescado y

PLATO i marisco)

SEGUNDO | solomillo ibérico al cream con
PLATO | pyeces

POSTRES | Tiramisu

BEBIDAS | 1 copa (marcas en promocion)

Bebidas incluidas durante la
comida:

Beronia Crianza, Vifias del Vero
chardonay joven, Tio Pepe, Alfonso y
Solera, lambrusco, cerveza,
refrescosy agua.

precio: 37.00 €
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CONSULTAR OTROS DIAS
DE ACTUACIONES EN:
www.restaurantelapiedra.com

RESERVAS 906 087 022

Av. Lebrija - Parque Empresarial
956 087 522 - 699 984 110
lapiedra@restaurantelapiedra.com
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= MENU 1

ENTRANTES

PLATO
PRINCIPAL

POSTRES

BEBIDAS

Ensaladilla de gambas

Diio de quesos, puro de oveja
curado y gouda anejo

Chicharrones jerezanos de
“” g ”
La Piedra

Lasaiia fria de merluza

Camembert frito con mermelada
de pimientos

Champiniones al estragon

Arroz del “Senorito” (pescado y
marisco)

Arroz con carrilla

Surtido de postres navidernos

1 copa (marcas en promocion)

Bebidas incluidas durante la
comida:

Beronia Crianza, Vifias del Vero
chardonay joven, Tio Pepe, Alfonso y
Solera, lambrusco, cerveza,
refrescos y agua.

PRECIO: 35.00 €

*S6lo vdlido en horario de cenas y grupos inferiores a 20 comensales.
“Al centro”: 1 plato cada cuatro personas.

MENﬁ 3 “al centro”*

“AL CENTRO”

POSTRES

BEBIDAS

Diuio de quesos, puro de oveja
curado y gouda anejo

Jamon ibérico bellota
o

Ensaladilla de gambas

Lascas de atun rojo con patatas
trufadas al carbon

Tortillitas de tagarninas y pargo
Canelén de pollo de campo
Champinones al estragon
Gambones a la portuguesa

Corvina a la rotena

Salteado de tacos de chuleton de
retinto

Surtido de postres de la casa

1 copa (marcas en promocion)

Bebidas incluidas durante la
comida:

Beronia Crianza, Vifias del Vero
chardonay joven, Tio Pepe, Alfonso y
Solera, lambrusco, cerveza,
refrescos y agua.

precio 40.00 €

MENUS ESPECIALES NAVIDAD 2019

=" MENU 4

ENTRANTES

PRIMER
PLATO

SEGUNDO
PLATO

POSTRES

BEBIDAS

Zanahorias alinadas

Jamon ibérico de bellota y queso
Payoyo

Steak Tartar “La Piedra”

Parpatana de atiin rojo curado
con AOVE

Langostinos de Sanliicar cocidos

Calamares rebozados con alioli
negro

Mejillones al Whisky

Turbante de lubina con crema de
champagne

Presa al Horno con crema de
patatas y castana

Trio de tocino de cielo

1 copa (marcas en promocion)

Bebidas incluidas durante la
comida:

Beronia Crianza, Vifias del Vero
chardonay joven, Tio Pepe, Alfonso y
Solera, lambrusco, cerveza,
refrescos y agua.

precio: 50.00 €



